
Woche vom 

14.09.2026 - 20.09.2026
Speiseplan

M

O

Hähnchenbrustfilet paniert
mit 8% Flüssigwürzung

Champignon-

rahmsoße

Broccoli-Röschen 

"naturell"

Salzkartoffeln

A1 F G L
GMW

Schoko-Donut

D

I

Blumenkohl-Käse-Medaillon

Gemüse-

Joghurtsoße

Stampfkartoffeln Salat

C G
M

Obst

M

I

HOFMANNs Gemüse-Rindfleischbratling
hausgemachter Bratling aus 40% Rindfleisch, Erbsen- und Sonnenblumenprotein, Karotten und 

Gemüsepaprika

Delikate Rahmsoße Kaisergemüse 

"naturell"

Salzkartoffeln

C G L
RM

Pudding Schoko

D

O

Bunte Reis-Gemüsepfanne mit Hähnchen
Pfannengericht nach mediterraner Art mit Hähnchenbruststücken, Gemüsepaprika, Broccoli, Zucchini und 

Reis

Vanilla Choc Muffin

A1 C G
GMW

F

R

Chicken Crossies
panierte Hähnchenbruststücke aus feinzerkleinertem Hähnchenbrustfleisch, flüssig gewürzt

Karottengemüse 

"naturell"

BIO Rösti-Kroketten* Tomaten-Ketchup

A1
GW

Obst



Woche vom 

28.09.2026 - 04.10.2026
Speiseplan

M

O

Tomaten-Suppentopf
mit Reis und Rindfleischklößchen

Fossette Vanilla Choc Muffin

A1 C G L
RMW

D

I

Gemüseschnitzel
veganes Schnitzel aus Karotten, Blumenkohl, Erbsen, Mais und Kartoffeln

Kräuterkartoffeln Speisequarkzubereitu

ng

Salat

A1   A3 G
MW

Obst

M

I

Hähnchenbrustfilet natur

Fruchtige 

Tomatensoße

Schupfnudeln Fruchtjoghurt

A1 G
GMW

D

O

BIO Kartoffel-Gemüseauflauf mit Pute*
Kartoffelscheiben mit Karotten, Erbsen und Putengeschnetzeltem, überbacken mit Käse

Obst

A1 G
GMW

F

R

Alaska-Seelachsfiletschnitte paniert

Stampfkartoffeln Broccoli-Röschen 

"naturell"

Warme 

Remouladensoße

A1 C D G M
MWF

Sahnekörbchen


